
Danilo Beraldo teve a honra de receber Caros Piler, pesquisador da Embrapa com 
mais de 25 anos de experiência no processamento de cereais e amiláceos. Juntos 
eles compartilharam informações e insights importantes sobre o desenvolvimento de 
produtos plant based, uma megatendência do mercado mundial de alimentos.

Exploramos assuntos como:

• Rotas de extração de proteínas alternativas;
• Características e equipamentos para extração de proteínas alternativas via seca;
• A extrusão termoplástica como ferramenta para o desenvolvimento de alimentos 
plant-based.

Esse webinar faz parte de um projeto de colaboração entre a NETZSCH Moagem e 
Dispersão e a Embrapa Agroindústria de Alimentos. Queremos fortalecer a cadeia 
brasileira de proteínas alternativas através de pesquisa & desenvolvimento e do 
compartilhamento de informações de valor.

ASSISTA AGORA

Clique no botão para ver o vídeo. Se você não for redirecionado, digite o seguinte link em seu navegador:
https://youtu.be/D_zuTWH8j9Y

DESENVOLVIMENTO DE ALIMENTOS PLANT-BASED – 
DA EXTRAÇÃO DA PROTEÍNA À EXTRUSÃO
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